
Introduzione 
alla conoscenza 
del vino
ottobre - novembre 2012

Per informazioni: 
Servizio Eventi Culturali Sportivi e Tempo Libero

telefono 02 93527250 

Associazione Casa di Mela
Mela - cellulare 339 3881386

dott. Giuliano Ubezio - cellulare 339 6952883



Il corso ha una durata di 15 ore.

Le lezioni si terranno dalle 20.30 alle
23.30 nella sede dell'Associazione, Cen-
tro Commerciale Giada, 1° Piano, viale dei
Platani, 6/11 Arese (MI)

Quota di partecipazione: 
190 euro (di cui 40 euro a titolo di acconto)

Il corso è curato dall'Associazione "Casa
di Mela" ed è tenuto da un docente con
esperienza venticinquennale associato al-
l'ONAV (Organizzazione Nazionale As-
saggiatori Vini).

Il modulo di iscrizione va consegnato, de-
bitamente compilato, entro lunedì 8 ot-
tobre 2012  presso la sede dell'Associa-
zione, luogo di svolgimento del corso, o
inviato a info@casadimela.it
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VENERDÌ 12 OTTOBRE

Storia della vite e del vino  
Cenni di fisiologia dei sensi              
Tecnica dell'assaggio  
Durante la serata saranno degustati 3 vini

VENERDÌ 19 OTTOBRE

Viticultura: coltivazione della vite   
Enologia: vendemmia e tecniche di cantina                 
Vinificazione in rosso 
Durante la serata saranno degustati 4 vini

VENERDÌ 9 NOVEMBRE

Vinificazione in bianco  
Durante la serata saranno degustati 4 vini

VENERDÌ 16 NOVEMBRE

Vinificazione in rosato   
Spumantizzazione   
Durante la serata saranno degustati 3 vini

VENERDÌ 30 NOVEMBRE

Vini speciali senza spuma  
Principi d'accostamento cibo-vino    
La cantina personale
Durante la serata saranno degustati 4 vini

Per l’ultimo vino proposto verranno servite piccole degustazioni di prelibatezze 
consone al vino degustato, così da riconoscere il giusto rapporto cibo-vino 


